
А вы можете сказать #язнаючтоем?
Сможете, познакомившись с 6 этапами контроля качества от Herbalife

Herbalife понимает важность питания в жизни каждого
человека, поэтому с особым вниманием и
ответственностью относится к качеству всей
производимой продукции. Компания считает, что с
качеством не может быть компромиссов и предлагает
свою продукцию,  проконтролировав все 6 этапов
производственного процесса: от семечка, посаженного в
землю, до готового продукта на вашем столе.
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Какие этапы производства выделяют в компании, и как происходит контроль
качества?

Этап №1 – Ингредиенты. Наши ингредиенты выращиваются на масштабных
плантациях в экологически чистых районах планеты. Мы создаем для них наилучшие
условия для роста и созревания. Каждый ингредиент проходит процесс тщательного
отбора и тестирования химического состава, где мы исследуем все его
характеристики, баланс витаминов и полезных веществ.

Этап №2 – Сырье. Отобрав наилучшие ингредиенты, мы измельчаем, экстрагируем и
доводим их до нужного состояния. Затем мы проводим химический и качественный
анализ сырья на концентрацию витаминов и полезных компонентов, контролируя в то
же время его чистоту и безопасность.

Этап №3 – Производство. Большинство наших продуктов производится на
флагманском предприятии Herbalife – в Центре инноваций и производства в городе
Уинстон-Салем (США). Помимо него Herbalife работает в тесном сотрудничестве с Fine
Foods, Италия, и Liotécnica Tecnologia em Alimentos, Бразилия, занимающимися
производством ингредиентов и сырья.

Этап №4 – Упаковка. Мы тщательно проверяем соответствие всех характеристик,
указанных на этикетке, реальному составу каждого продукта. Этот контроль помогает
исключить ошибки в многомиллионных партиях и наилучшим образом подготовить
продукты к транспортировке.

Этап №5 – Транспортировка. Готовая, укомплектованная и проверенная партия
отправляется в путешествие по всему миру, чтобы затем попасть в Центры Продаж
Herbalife. После прибытия на место, продукция проходит еще одно тестирование – мы
проводим сертификацию продуктов в соответствии с законодательством каждой
страны.

Этап №6 – Распространение. Наши продукты бережно хранятся в Центре Продаж
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Herbalife. Мы тщательно следим за соблюдением всех необходимых норм, чтобы
сохранить качество и состав продукции, и создаем наилучшие условия для хранения,
чтобы вы получили безупречный по всем показателям продукт Herbalife. 

 

Таким образом, шесть этапов контроля в производственном цикле гарантируют
высокое качество продукции Herbalife. Теперь, приобретая продукцию компании вы
точно сможете сказать: #язнаючтоем.
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